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Sistemas de bodega STEINECKER

W KRONES



La bodega ideal ofrece mas ventajas

La técnica de bodega STEINECKER
de una mirada

wEE - Bodegas de fermentacion,
S guarday cerveza terminada en
ejecucion manual, parcialmen-
- - te automatizadas o completa-
AT * mente automaticas
=R 2 Gestion de levadura con
— i {I| 11 13 L™ sistema de aireacion externa
] Y. para altas tasas de propagacion
'_w P 3 — y células de levadura muy
. - - e ; vitales con maxima seguridad
e - biolégica
. Sistemas de limpieza CIP
g hechos a medida para el
desarrollo seguro e higiénico de
. ; = los trabajos en todas las zonas
v AT T ' de produccién y almacena-
/ / - miento
Control y regulaciéon completa-
mente automatica de cada fase
del proceso mediante experi-
mentados conceptos de auto-
matizacién
Innovadores sistemas IT tales
como TopScan que controlay
manda de forma automatica
los estados del proceso en
tanques cerrados
Ingenieria, tecnologia y auto-
matizacién desde una mano
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Sistemas de bodeg?




Perfeccidon desde un inicio
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Para cada caso la soluciéon adecuada

Sistemas de bodega con servicio
desde manual hasta completamente
automatico

Los sistemas de bodega STEINECKER
ofrecen desarrollos del proceso
adaptados exactamente a la filosofia
y las circunstancias de la cerveceria,
incluyendo la automatizacion, la
gestion de levadura, los sistemas de
limpieza CIP y otros importantes
conjuntos adicionales.

B Bodegas operadas manualmente
con empalmes de manguera que
se colocan segun las necesidades y
corren a los diferentes tanques por
unos paneles.

B Bodegas parcialmente
automatizadas
con tuberia fija en forma de vallas
de tuberia. Las conexiones con los
diferentes tanques se realizan
mediante codos girables y valvulas
de chapaleta.

B Bodegas completamente
automatizadas que se alimentan

mediante matrices de valvulas de - r

q q %‘F&
doble asiento. El sistema de i i
control ordena las correspondien- A .

tes entradas o salidas de los
tanques.

Cada una de estas variantes siempre
ofrece una solucién coherente con
interfaces perfectamente armoniza-
das entre ellas.

STEINECKER




Fig.1

Tanque de cosecha y
almacenamiento de
levadura con vitali-
zador de levadura

Fig.2
Tobera de aireacion
de levadura

Fig.3
Tobera de aireacion
de mosto

Levadura vital para la mejor cerveza

Retorno de refrigeracion
Alimentacion de refrigeracion
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levadura = levadura =
Evacuacién CIP
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Gestion de levadura

Las comprobadas plantas STEINECKER
para la propagacion y vitalizacion de
levadura garantizan el tratamiento
optimo de la levadura. La aireacion
mediante el Air Injector STEINECKER
se encarga de altas tasas de propaga-
cion y células de levadura muy vitales.
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En su funcién de sistema de aireacién
externa, el Air Injector al mismo
tiempo reduce el nimero de compo-
nentes montados en el tanque—
conjuntamente con las plantas ejecu-
tadas bajo los mas estrictos aspectos
higiénicos, esto asegura maxima
seguridad biolégica.

Air Injector STEINECKER—garante
de altas tasas de propagacion y
células de levadura vitales

Distribucién ultrafina del aire
estéril mediante una tobera de
aireacion especial. La superficie
de contacto creada de esta
forma permite la saturacion
rapida del mosto con oxigeno.
Al mismo tiempo, se eliminan
particulas de turbios frios. El
volumen de la espuma formada
durante la aireacion se reduce
igualmente.

Aireacion de levadura sin pérdi-
da de presién nociva. Se cuidan
las membranas de las células de
levadura.

Alta seguridad higiénica gracias
a 6ptimas condiciones para la
limpieza CIPy la esterilizacion
por vapor.

Empleo flexible gracias a rendi-
mientos de 50 —1.000 hl/h.
Para obtener rendimientos mas
altos, se conectan varios Air
Injectors en paralelo.

El sistema de limpieza CIP desarrolla-
do expresamente para esta zona
sensible que trabaja segun el concep-
to de la limpieza perdida, apoya este
efecto. El arrastre de gérmenes noci-
vos para la cerveza queda excluido
consecuentemente.



Propagacion de levadura

La planta de propagacion de levadura
STEINECKER se compone de maxima-
mente dos tanques cilindro-cénicos
de acero inoxidable cuyas funciones
son claramente separadas. Un tanque
sirve para esterilizar el mosto (si dese-
ado o necesario)—de esta forma, el
proceso de propagacion de levadura
es independiente del trabajo de la
sala de coccion. Mediante las superfi-
cies de calentamiento y refrigeracion
ubicadas en el esterilizador, el mosto,
una vez esterilizado, puede llevarse
enseguida a la temperatura requerida
para la propagacion.

En el segundo tanque—el propagador
—una unidad de refrigeracién contro-
lada mantiene constante la tempera-
tura 6ptima para el proceso de propa-
gacion de levadura. En combinacién
con el Air Injector, esto permite altas
tasas de propagacion: Se pueden
alcanzar valores de 120 millones de
células por ml, partiendo de 5 millo-
nes de células por ml.

Almacenamiento de la levadura

Para vitalizar la levadura en almacén,
el sistema de aireacion externa Air

Injector se combina con un vitalizador

de levadura con facilidad para distri-
bucion. Esta ultima, que se encuentra
montada en el tanque de almacena-
miento, distribuye la levadura vol-
viendo en una capa fina en el tanque.
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Asi, el CO, se elimina de la levadura
de forma segura impidiendo la forma-
cioén de espuma durante el trasiego y
la aireacion.

Ademas, el almacenamiento de leva-
dura STEINECKER permite al usuario
reaccionar con flexibilidad a sus
condiciones de produccioén. Los inter-
valos definidos de la vitalizacion, por
ejemplo, pueden programarse libre-
mente, de manera que el dosaje del
aire estéril se efectie siempre en el
momento justo.

Tanques almacena-
dores de levadura




Utilizar plenamente el potencial

Levadura excedente
Tanques de circulacién/tanques colectores

Sistema de recuperacion de cerveza

Levadura usada
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De la bodega de levadura
Cosecha de levadura
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Tanque colector
Cerveza
recuperada
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Sistemas de limpieza CIP

Acido
1%
cerveza
no filtra-

da L{ELE]

Cada concepto de limpieza
STEINECKER se desarrolla precisa-
mente para la zona correspondiente
de la cerveceria. En ello, se consideran
primero las condiciones especificas
del paso de proceso, lo que se refleja,
por ejemplo, en el nUmero de tanques
de medios de limpieza instalados asi
como en el empleo de técnica de
valvulas especial y tuberia. Segundo,
el cuidado maximo de los recursos
siempre esta en el foco de interés—es
decir, el consumo ahorrador de agua,
detergente y energia.

CIPVTanque de
fermentacién/tanque
de guarda (cilindro-
cénicos)

CIP IV Instalacion de
levadura

CIP Il Bodega de
cerveza terminada
CIP Il PVPP-Cerveza

Com-
bitanque
acido/
sosa caus-
tica fria
cerveza
filtrada

Sosa
caustica
caliente
3%
cerveza no
filtrada

filtrada
CIP | Filtro de
kieselguhr
Acido
1%

cerveza

filtrada
CIP | Filtro de
kieselguhr
CIP Il PVPP-Cerveza
filtrada

CIP 11l Bodega de
cerveza terminada

CIP IV Instalacién de
levadura

CIPV Tanque de
fermentaciéon/tanque
de guarda (cilindro-
cénicos)

Fig.1

Instalacion CIP - vista
general de la bodega
completa

Fig.2
Sistema de limpieza CIP
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Maxima transparencia y funcionalidad
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Estar presente en directo con TopScan

Sistema de camaras

Top Scan

Procesamiento . ha
de imagenes Sistema de gestion

Nivel de mando
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