KRONES Contipure
El llenado higiénico nunca ha resultado tan facil



¢Durante la higiene de sus produc-
tos exige una relacion 6ptima en-
tre la higiene y la seguridad del
producto? ;Pero también le gusta-
ria ahorrar en los costos? Entonces,
Contipure es exactamente lo que
busca.

Y es que el nuevo médulo abaste-
ce su linea de forma completamen-
te fiable con botellas PET desinfec-
tadas. Se diferencia de los sistemas

convencionales por tres caracteristi-

cas esenciales:

B Las prefomas son tratadas en una

estrella de tratamiento con pe-
roxido de hidrégeno (H,0,) por

dentro, por fueray en la boca. Un

truco eficaz que se sabe a la per-
feccion solo el Contipure. Ya no
es necesaria la utilizacion de las
sensibles [amparas ultravioletas.

B El Contipure avanza la desinfec-

cion a una fase mas temprana:
No se tratan las botellas termina-
das sino las preformas. Estas po-
seen una superficie claramente
mas pequena. En consecuencia
se reduce claramente el consumo
de energia y de fluidos.

Un médulo que no deja deseos
sin cumplir: Contipure puede ser
utilizado en las maquinas sopla-
doras Contiform usuales, solo ne-
cesita H,0, y no causa costes de
mantenimiento suplementarios
durante la operacion.

Contipure realiza la
desinfeccion antes del
proceso de estirado y
soplado.



Principio de funcionamiento

El médulo Contipure se integra den-
tro de la maquina sopladora y se
encuentra entre el médulo de ca-
lentamiento y el de soplado. Dentro
de una cdmara cerrada se tratan las
preformas calientes durante un de-
terminado tiempo con peréxido de
hidrégeno (H,0,). Lo practico de esta
solucién es que el gas desinfecta

al mismo tiempo la parte interior,
exterior y la zona de la boca de las
preformas. La alta temperatura a la
que se someten las preformas ca-
lentadas aumenta todavia mas este
efecto. A continuacién, las prefor-
mas se entregan de forma directa
sin trayectos intermedios a la rueda
de soplado donde se soplan con aire
filtrado, dejando las botellas higiéni-
camente impecables.

Contipure en un bloque de
maquinas

Otras caracteristicas de equipa-
miento de un bloque de sopladora y
llenadora con médulo Contipure:
B Limpieza previa del interior de las
preformas con aire ionizado
B Rodamientos sin mantenimiento
en las columnas de estrella
B Filtracion del aire de soplado
W Corriente de aire controlado en la
zona de transferencia
B Rodillos de plastico en las levas
de transferencia
B Deshumectacién del aire opcio-
nal en el médulo de soplado
B Corriente de aire controlado en el
interior del médulo de soplado El perdxido de hidrégeno gaseoso
desinfecta en un solo paso toda la
preforma. La forma especial de la to-
bera garantiza que se esterilicen de
forma sequra la zona de la rosca y
del anillo en el cuello.

El médulo Contipure se instala
entre el médulo de calentamiento
y el de soplado.



Contifeed

B Protege el material de las prefor-
mas durante la clasificacion y el
transporte.

B Elimina con una enjuagadora de
preformas suplementaria parti-
culas de polvo y de suciedad del
interior de la preforma.

B Elimina preformas defectuosas
(dafos en el anillo soporte/bo-
cas ovaladas) de forma automa-
tica (opcional) después de la ins-
peccion.

Contiform con Contipure

B Produce unas botellas PET higié-
nicamente impecables.

B Produce hasta un maximo de
54.000 envases por hora.

B Por motivos de higiene no esta
previsto el reciclaje del aire com-
primido

Llenadora y taponadora

B Pueden volver a utilizarse ya al
cabo de dos horas y media des-
pués de cambiar de formato (in-
cluyendo la limpieza y la esterili-
zacion).

H Poseen un médulo CIP propio
para obtener el maximo rendi-
miento del sistema.

B Terminan en el momento justo
cuando se para todo el sistema:
El resto del volumen del producto
se envasa en las Ultimas botellas
que se cierran con los tapones
restantes.

B Pueden ser equipadas con piezas

de formato de ajuste automati-
co para rendimientos de hasta
24.000 botellas por hora.

Se limpian con sosa caustica li-
quida o acido, pueden prescin-
dir por completo de una limpieza
con espuma.

El cabezal de taponado es lo Uni-
co que esta integrado dentro del
aislador. Todos los componentes
motrices de la taponadora se en-
cuentran fuera del aislador.



Campo de aplicacion

El sistema sirve especialmente para:

B Productos ESL (Extended Shelf
Life) distribuidos en una cade-
na de frio como, por ejemplo,
Smoothies, zumos recién expri-
midos y bebidas a base de leche

B Productos EHF (Enhanced
Hygienic Filling) como, por ejem-
plo, zumos con agua con gas o
agua aromatizada

El sistema sirve también para el lle-
nado de zumos de alta acidez que
no se distribuyen en una cadena de
frio.

Sensibilidad microbioldgica de
bebidas

UltraClean
ESL*y EHF

Zumos con agua con gas
Bebidas que contienen
particulas

Agua aromatizada
Bebidas mezcladas con
zumo

Bebidas mezcladas a base
de cerveza

Bebidas energéticas
Alimentos liquidos
Leche

Bebidas a base de leche
Bebidas a base de yogur
Smoothies

Envasar de forma sequra y sin
conservantes con UltraClean



B Triple seguridad

El tratamiento integral con pe-
réxido de hidrégeno gaseoso es-
teriliza completamente la prefor-
ma de una vez: por dentro, por
fueray la boca, y lo hace con los
resultados de esterilizacion exi-
gidos.

Gran seguridad al desinfectar la
parte interior

Durante la desinfeccién ningun
componente de la maquina en-
tra en contacto con el interior de
la preforma. De esta forma se
asegura que la mezcla de gasy
perdxido de hidrégeno llegue y
desinfecte todas las zonas de la
parte interior.

Sin recontaminacion de la parte
interior

El sistema se instala entre el mé-
dulo de calentamiento y el de so-
plado. Directamente después de
la desinfeccion se soplan las pre-
formas con aire filtrado para con-
vertirlas en botellas.

B TCO reducido

El Contipure utiliza un solo flui-
do para realizar la esterilizacién
completay, al utilizarlo con las
preformas, tiene por tanto que
«trabajar» menos superficie.
Uniendo ambos factores es posi-
ble reducir drasticamente el con-
sumo de energia y de fluidos.

B Apto para el Lightweighting

La desinfeccién de las preformas
no las encoge, al contrario de lo
que pasa con la desinfeccion de
las botellas fabricadas por sopla-
do. De esta manera es posible
proyectar desde un primer mo-
mento preformas mas ligeras.

Proceso suave y rapido
Mediante el uso de un unico flui-
do gaseoso el proceso se acorta
muchisimo evitando la nociva
condensacién y minimizando la
presencia de residuos del fluido
desinfectante.
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